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(54) Produit en matiere plastique comprenant un produit alimentalre 

(57) ^invention concerne un produit en matiere 
plastique, se pr£sentant sous la forme de granules, de 
feuilles ou d'emballages, comprenant entre 70 et 95% 
d'un compose plastique choisi dans ie groupe constitue 
par le polyethylene, le polystyrene et le polychlorure de 
vinyle et entre 5 et 30% en poids d'un compost alimen- 
taire en poudre choisi dans le groupe constitu6 par le 
cafe torr<§f ie, le marc de cafe, ie cacao moulu, la pelure 
de cacao, la tomate, le the instantan6, le th6 en feuilles 
et les epices. 
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Description 

L'invention concerne un produit en mature plasti- 
que, se pr6sentant sous la forme de granules, de 
feuilles ou d'emballages et comprenant un produit ali- 
mentaire. L'invention concerne en outre le procede 
d'obtention dudit produit en matiere plastique. 

On connatt deje un procede , dans lequel on intra- 
duit dans une matiere plastique une substance odo- 
rante : le brevet FR 2542002 concerne un proc6de pour 
modifier I'effet oifactif d'une matiere plastique par 
Tincorporation d'un ou plusieurs terpenes hydrocarbu- 
res iors de la fabrication de sac-poubelle. Dans ce bre- 
vet, les terpenes introduits dans la matiere plastique 
sont sous forme liquide et presents en une faible quan- 
ta et d'autre part, il n'y a pas de reference au domaine 
alimentaire. Finalement, le procede d'obtention est res- 
trictif, car il se limite k une utilisation pour I'obtention de 
films odorants. 

Le but de la presente invention est de mettre au 
point un produit en mature plastique comprenant un 
produit alimentaire, de maniere & ce qui! d£gage une 
odeur permettant au consommateur de renforcer sa 
perception sur un produit sp6cifique. L'invention permet 
en outre d'envisager un procede de fabrication de pro- 
duit de forme quelconque. 

L'invention concerne un produit en matiere plasti- 
que, se presentant sous la forme de granules, de 
feuilles ou d'emballages et comprenant entre 70 et 95 % 
d'un compost plastique choisi dans le groupe constitu6 
par le polyethylene, le polystyrene et le polychlorure de 
vinyl e et entre 5 et 30 % en poids d'un compost alimen- 
taire en poudre choisi dans le groupe constitue par le 
cafe torrefie, te marc de cafe, le cacao mouiu, la pelure 
de cacao, la tomate, le the instantane, le the en feuilles 
et les epices. Dans la presente description, tous les 
pourcentages sont en poids. 

Le compose alimentaire doit avoir une teneur en 
eau inferieure a 5%, de preference comprise entre 2 et 
4%. Le produit selon ('invention peut §tre utilise de diffe- 
rentes manieres. Dans la forme de granules, il est pr6vu 
de le travailler, comme il sera explicite ci-dessous, pour 
en faire soit des feuilles, soit des emballages, soit 
d'autres formes, Qu'il soit sous la forme de feuilles ou 
d'emballages ou d'autres formes, on prevoit pour ce 
produit selon l'invention au moins trois types duplica- 
tion. On peut I'utiliser comme emballage primaire, 
comme emballage secondaire ou comme partie d'un 
emballage. 

Comme emballage primaire, on donne la forme 
souhaitee au produit selon l'invention, de maniere & ce 
qu'il joue le role de conteneur primaire. On peut par 
exempie envisager la matters plastique contenant du 
caf6 torrefie, e laquelle on donne la forme de recipient 
pouvant contenir du cafe soluble. Le consommateur 
aura ainsi une perception renforcee de I'odeur du cafe. 
La forme du recipient n'est nullement critique et peut 
etre de tout type, par exempie bouteille ou f lacons. 

Comme emballage secondaire, on peut envisager 
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I'emballage actuel contenant ie produit alimentaire, 
autour duquel on fait un suremballage k base d'une fine 
feuilie du produit selon l'invention. On peut aussi envisa- 
ger un cartonnage de suremballage contenant une par- 

5 tie du produit selon l'invention. 

Comme partie d'un emballage, on peut envisager 
un bocal classique comportant un couvercle de ferme- 
ture dans lequel on a dispose une feuilie du produit 
selon l'invention, de maniere k ce qu'au moment de 

10 I'ouverture du bocal, le consommateur ait un renforce- 
ment de I'odeur du caf6. Le m§me ratsonnement est 
bien entendu valable pour tout autre type de produit ali- 
mentaire consider. La feuiile a une epaisseur comprise 
entre 0,5 et 3 mm. 

75 Si on utilise du marc de cafe, ii est bien entendu 
qu'il y aura moins I'odeur du caf6, mais dans ce cas on 
peut aussi considerer I'effet positif obtenu par la colora- 
tion du produit selon l'invention. 

Dans le cas de I'emballage primaire, l'6paisseur 

20 dudit emballage n'est pas critique. On envisage des 
epaisseurs comprises entre 0,5 et 3 mm. 

S'agissant des epices incorpor6es dans ie produit 
selon l'invention, il peut s'agir de tout type d'epices, en 
particulier du curcuma, du safran, du poivre, du cumin, 

25 du chou de girof le. 

Dans le produit en matiere plastique selon l'inven- 
tion, la taille du compose alimentaire est de moins de 
0,5 mm, s'agissant de sa granulomere. De preference, 
la taiile des particules est comprise entre 0.01 et 0,5 

30 mm. 

Dans le cas du produit selon l'invention contenant 
du cafe torrefie, si on considere ledit cafe seul, il est 
evente au bout d'une jour nee. Par contre, le mdme cafe 
emprisonne dans la matiere plastique conduit k une 

35 lente liberation de I'odeur dudit cafe de sorte qu'il y a 
une remanence pendant au moins deux semaines. Pour 
les autres produits alimentaires considers selon 
l'invention, la duree de remanence est du m§me ordre. 
On utilise selon l'invention comme matiere plasti- 

40 que le polyethylene, le polystyrene et le polychlorure de 
vinyle, car ces composes sont connus comme etant des 
materiaux compatibles dans le domaine alimentaire et 
d'autre part, ils ont un point de fusion egal ou inferieur a 
160 °C, c'est-e-dire une temperature k laquelle les pro- 

45 duits alimentaires melanges ne sont pas degrades. 

L'invention concerne egalement le procede de 
fabrication des granules , dans lequel on charge un 
extrudeur avec des granules de compose plastique, on 
fond dans une premiere zone ledit compose plastique k 

50 une temperature d'environ 160 °C, on melange dans 
une seconde zone de I'extrudeur le compose alimen- 
taire avec le plastique fondu, on extrude un fil qu'on 
refroidit et qu'on coupe sous forme de granules. 

Le compose plastique et le compose alimentaire 

55 sont les memes que ceux mentionnes ci-dessus en 
relation avec le produit. 

On travaille avec des extrudeurs rapides, dans les- 
quels la fusion du compose plastique est faite en une 
duree comprise entre 20 et 60 sec. t le melange du 
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compose alimentaire avec le plastique fondu en 10 k 40 
sec. 

Le produit sort ensuite sous forme de f il tiquide et II 
est refroidi a une temperature comprise entre 40 et 50 
°C dans de I'eau. Ce fil est alors coupe sous forme de s 
granules ayant une dimension comprise entre 2 et 4 
mm. 

Sur la base des granules obtenus, ii est possible de 
fabriquer des feuilles , des emballages ou autres soit 
par extrusion/soufflage, soit par extrusion/iaminage, soit w 
par extrusion/injection. 

La suite de la description est faite en reference aux 
exemples. 

Exemple 1 75 

On introduit dans un extrudeur Clextral double-vis 
BC-21 du polyethylene brut en granules et on le porte k 
une temperature de 160 °C , de maniere a. ce qu'il 
devienne visqueux et qu'il fonde : cette fusion est faite 20 
en 25 sec. On introduit dans une seconde etape, par 
rapport au poids de polyethylene, 10 % de pelure de 
cacao de maniere k ce que iedit cacao se melange avec 
le polyethylene fondu : ce melange est fait en 15 sec. 
Apres extrusion sous forme de fil en une duree de 80 25 
sec, refroidissement dans de I'eau k 45 °C et coupe, on 
obtient des granules de dimensions comprises entre 2 
et 4 mm. 

Compte tenu de la faible temperature dans I'extru- 
deur, on arrive k obtenir des granules ayant un fort 30 
arome de cacao et une bonne conservation de la cou- 
leurdes pelures. 

Exemple 2 

35 

On repete le precede de I'exemple 1, mais on 
ajoute 20 % de pelures de cacao. 

On arrive egalement k obtenir des granules k forte 
odeur de cacao. 

40 

Exemple 3 

On repete le procede de Texemple 1 , avec cette fois 
une addition de 10 % de cafe torr6fie. On obtient des 
granules avec une bonne odeur de cafe. 45 

Le procede repete avec respectivement 20 et 30 % 
de cafe torr£fie permet egalement d'obtenir des granu- 
les odorants. 

Exemple 4 so 

Avec les granules fabriqu6s ci-dessus avec 20 % 
de cafe torrefie, on prepare des emballages du type 
banquettes sur une machine d'extrusion/injection 
"Bouillon". On arrive a fabriquer des emballages per- 55 
mettant d'avoir une liberation lente de I'arQme. 
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Revendications 

1 . Produit en matiere plastique, se presentant sous la 
forme de granules, de feuilles ou d'emballages, 
caracteris6 en ce qu'il comprend entre 70 et 95 % 
d'un compose plastique choisi dans le groupe 
constitue par le polyethylene, le polystyrene et le 
polychlorure de vinyle et entre 5 et 30 % en poids 
d'un compose alimentaire en poudre choisi dans le 
groupe constitue par le cafe torrefie, le marc de 
cafe, le cacao moulu, la peiure de cacao, la tomate, 
le the instantane, le the en feuilles et les epices. 

2. Produit en matiere plastique selon ia revendication 

1, caracteris6 en ce que le compose alimentaire a 
une dimension de particules de moins de 0,5 mm. 

3. Produit en matiere plastique selon fa revendication 

2, caracterise en ce que le compose alimentaire a 
une dimension de particules comprise entre 0,01 et 
0,5 mm. 

4. Procede pour la fabrication de granules selon Tune 
des revendications 1 a 3, caracterise en ce qu'on 
charge un extrudeur avec des granules de com- 
pose plastique, on fond dans une premiere zone 
Iedit compose plastique k une temperature d'envi- 
ron 160 °C, on melange dans une seconde zone de 
I'extrudeur le compose alimentaire avec le plasti- 
que fondu, on extrude un fil qu'on refroidit et qu'on 
coupe sous forme de granules. 

5. Precede selon la revendication 4, caracterise en ce 
que la fusion du compose plastique est faite en une 
duree comprise entre 20 et 60 sec. et le melange 
du compose alimentaire avec le plastique fondu en 
10 & 40 sec. 

6. Procede selon Tune des revendications 4 ou 5, 
caracterise en ce qu'on refroidit le fil extrude k une 
temperature comprise entre 20 et 60 °C dans de 
I'eau et on coupe sous forme de granules ayant une 
dimension comprise entre 2 et 4 mm. 

7. Procede selon I'une des revendications 4 a 6, 
caracterise en ce qu'on fond les granules obtenus 
selon Tune des revendications 4 a 6 pour en faire 
des films, des emballages ou autres par extru- 
sion/soufflage, extrusion/iaminage ou extru- 
sion/injection. 
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